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1 : Menacey, 
42600 Pralong 
45.668413 , 4.025718 
Altitude : 485 m 

2 : Le Poyet, 
42130 Marcilly-le-Châtel
45.679648 , 4.029599
Altitude : 464 m 

Viticulteur : Jean Marc RONDEL
Agriculture biologique : OUI

âge des vignes : 30 ans
(Menacey) et 10 ans (LE POYET)

rendement :  35hl/ha

2022 - Fût de chêne

sols sablo-argileux issus
de l'altération de roches
granitiques

vendanges manuelles

Vinification naturelle :
Macération semi carbonique 
durée : 19 jours 
Température : 24°C
Pressurage lent sur
pressoir traditionnel
vertical à crémaillère

élevage en fût de chêne 
(2x225L non neufs)
Durée : 12 mois
Aucun sulfites ni intrants
Pas de filtration
Qté : 75cl : 500  / 150cl : 50

Issu d'un assemblage de
cépage sur le fruit associé
à un terroir granitique ce
vin est frais et  fruité
tout en possédant une
belle trame minérale

11,7 %vol

Idéal en apéritif ou pour
accompagner un buffet
ou un bon casse croute
campagnard

Résultats d'analyse : Sucre résiduel : 0.7 g/l - Acidité totale : 3.8 g(H2SO4)/l - ph : 3.6 - Acidité volatile : 0.7 g(H2SO4)/l - SO2 libre < 8 mg/l - SO2 total < 15 mg/l

cepage :  GAMAY 67% - Gamaret 33%


