
Torquato

&HUWLĆFDWLRQ��I.G.T. Sicilia Rosso

)DUPLQJ��Organic

*UDSHV��Aglianico

3ODQWLQJ�<HDU��2004

7\SH�RI�VRLO��Volcanic

$OWLWXGH�RI�FXOWLYDWLRQ��750 meters a.s.l.

([SRVXUH��East-West

7UDLQLQJ�PHWKRG��Guyot

:LQHPDNLQJ��Spontaneous fermentation at a 

controlled temperature

$JLQJ��Tonneaux�36 months minimum

bottles: 12 months minimum

$OFRKRO�JUDGLQJ��13 % Vol. (depends on the 

year)

TASTING NOTES
Color: Intense ruby red

Bouquet: Very complex nose rich in many 
spices, from taste fruity

Taste: Intense, dry, clean taste with 
ZHOO�GH¿QHG�QRWHV�DQG�D�ELJ��\HW�EDODQFHG��

ÀDYRU��&RPSOH[�DQG�KDUPRQLRXV�¿QLVK
Suggested serving temperature: 16°C

&HUWLĆFD]LRQH��I.G.T. Sicilia Rosso

$JULFROWXUD��Biologica

8YH��Aglianico

$QQR�GL�LPSLDQWR��2004

7LSR�GL�WHUUHQR��Vulcanico

$OWLWXGLQH�GL�FROWLYD]LRQH��750 metri s.l.m.

(VSRVL]LRQH��Est-Ovest  (Contrada 

Rampante)

)RUPD�GL�DOOHYDPHQWR��Guyot

9LQLĆFD]LRQH��Fermentazione spontanea a 

temperatura controllata

$IĆQDPHQWR��Legno, botti in rovere per 

minimo 36 mesi, bottiglia per almeno 12 mesi

*UDGD]LRQH�DOFROLFD��13% Vol. (dipende 

dall’annata)

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: Rosso rubino carico
Profumi Olfatto: naso molto complesso 
ricco di mille spezie: dalla tostatura alla 
frutta quasi confettura
Palato Gusto: Sapore intenso, asciutto, 
QHWWR��VHQWRUL�EHQ�GH¿QLWL�GD�XQD�JUDQGH�PD�
equilibrata sapidità. Finale complesso ed 
armonico
Temperatura di servizio suggerita: 16°

Notes


