


Una grande festa collettiva
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Con l’arrivo dell’autunno, a Sasso Marconi si 
torna a respirare la piacevole atmosfera di 
festa tipica della nostra Tartufesta: una gran-

de festa collettiva che da oltre trent’anni coinvolge 
e anima tutta la città con le sue tante suggestioni. 
Come è naturale che sia, tutto ruota attorno all’indi-
scusso protagonista della manifestazione, il tartufo. 
Sfiziose ricette tartufate possono essere gustate in 
Piazza dei Martiri, vero e proprio cuore pulsante del-
la festa, dove convergono tante proposte gastrono-
miche presentate nel rispetto della Carta di qualità 
e dell’apposito decalogo di genuinità e trasparenza 
comune a tutte le Tartufeste dell’area metropolita-
na bolognese. I nostri ristoratori proporranno inol-
tre dimostrazioni di ricette delle tradizione e piatti 
gourmet, offrendo ai visitatori un saggio della loro 
arte culinaria. Golosi assaggi, prodotti e curiosità 
eno-gastronomiche provenienti da diverse regioni 
d’Italia si trovano poi ad ogni angolo della festa, lun-
go un percorso che dalle vie del centro arriva fino 
al Parco Marconi (dove c’è il ristorante dell’associa-
zione Tartufai), abbracciando i ristoranti della città 
che propongono menu a base di tartufo. Il tartufo 
però non è solo un’eccellenza a tavola, ma anche 
un elemento identitario e culturale, contraddistinto 
da un ricco patrimonio di conoscenze, da una lunga 
tradizione e tanta passione. Peculiarità che hanno 
portato la “cerca e cavatura del tartufo” ad essere 
riconosciuta patrimonio immateriale dell’UNESCO: 
grazie alle dimostrazioni effettuate dai volontari 
dell’associazione Tartufai, durante Tartufesta potre-
mo conoscere meglio questa antica pratica, che rac-
chiude antichi saperi e pone l’accento sul rapporto 
simbiotico tra uomo e cane. A proposito di cani, a 
Tartufesta, grazie al “Progetto Serena”, potremo co-
noscere meglio i cani utilizzati per segnalare le cadu-

te glicemiche nelle persone diabetiche, scoprendo 
l’abilità e le doti di questi animali così preziosi.
Tartufo e cani, dunque, ma non solo. Tartufesta si 
conferma infatti il contesto ideale in cui promuovere 
la produzione locale e le eccellenze eno-gastronomi-
che, paesaggistiche e culturali delle colline marco-
niane: ingredienti che, opportunamente miscelati e 
conditi con l’allegria della festa, il piacere dello stare 
insieme e la possibilità di conoscere meglio la città, i 
suoi servizi e negozi, gli spazi verdi e i luoghi di inte-
resse storico e naturalistico, rendono la nostra Tar-
tufesta una delle principali manifestazioni promo-
zionali per il territorio e una delle sagre d’autunno 
più attese e partecipate di tutta l’area metropolitana 
bolognese. Una festa che anche quest’anno, nono-
stante le difficoltà logistiche dovute alla chiusura del 
ponte “Da Vinci” e l’impatto del cantiere per i lavori 
di riqualificazione del Municipio, offre allestimenti di 
qualità, un ampio ventaglio di proposte e non rinun-
cia a proporsi ai visitatori con le caratteristiche che 
l’hanno fatta conoscere e apprezzare in tutti questi 
anni, dalla capacità di coniugare sapori, tradizione e 
cultura all’attenzione all’ambiente (l’abolizione della 
plastica monouso fa di Tartufesta una manifestazio-
ne plastic-free): aspetti che hanno portato Tartufe-
sta a riscuotere un crescente consenso di pubblico, 
rendendo così giustizia al grande sforzo fatto dalla 
piccola ma rodata squadra - formata dal personale 
degli uffici comunali, dai volontari delle associazioni 
coinvolte e dagli operatori commerciali - che ogni 
anno lavora alla realizzazione di questa grande ope-
ra collettiva.

Roberto Parmeggiani, Sindaco di Sasso Marconi

Marilena Lenzi, Assessora al Turismo
Comune di Sasso Marconi

Tartufesta2023
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Tartufesta è...
1) FOOD EXPERIENCE 
Un viaggio tra sapori e proposte eno-
gastronomiche di qualità

Alla Tartufesta è possibile: 
• Acquistare tartufo bianco e nero al Mercato del 
Tartufo
• Degustare tartufo al ristorante dell’Associazione 
“Tartufai”, al Parco Marconi, dove è anche possibile 
apprezzare i menù di “Mangioingiro” e i gelati della 
gelateria “Al Capolinea”
• Concedersi una pausa gastronomica nella “Piazza 
del Gusto”, dove assaggiare il tartufo preparato in 
tanti modi diversi. In piazza i visitatori troveranno 
i ristoratori del territorio che propongono menu 
a base di tartufo e piatti della tradizione, i punti 
ristoro delle associazioni, birre artigianali e i 
castanicoltori locali con castagne e caldarroste 
• Assistere a show cooking in piazza: dimostrazioni 
di arte culinaria, con preparazione di ricette della 
tradizione da parte di ristoratori e pasticceri locali 
• Fermarsi nella Piazzetta del Teatro degustando 
hamburger gourmet, polpette, pizze e prodotti da 
forno, o sorseggiando un cocktail o un aperitivo
• Acquistare prodotti tipici dell’Appennino 
bolognese: funghi, salumi, formaggi, vino, olio, 
miele, dolci montanari e tanto altro!
• Compiere un tour gastronomico tra i prodotti dop 
e igp provenienti da 13 regioni italiane
• Curiosare tra i banchi del Mercato Contadino nel 
Piazzale del Mercato 

2) CULTURA e DIVERTIMENTO 
Occasioni di svago e intrattenimento
per tutti i gusti

• Dimostrazioni di Cerca e cavatura del Tartufo 
(pratica riconosciuta patrimonio immateriale 
dell’UNESCO) a cura dell’Associazione “Tartufai” di 
Sasso Marconi

• Caccia al tesoro
“TARTUFINO”
Caccia al tesoro per 
scoprire i luoghi, sapori e 
profumi di Tartufesta. 
A cura del Comune 
di Sasso Marconi. 
Info presso il Punto 
Informazioni di Tartufesta 
in Piazza dei Martiri

• Animazioni, attività e laboratori creativi per 
bambini nello spazio “TartuBimbi”
 
• Mercatino dell’artigianato artistico, banchi dei 
collezionisti, stand delle associazioni
 
• Visite guidate per conoscere meglio alcuni 
dei luoghi di interesse storico e naturalistico del 
territorio, come il Museo Marconi, l’Oasi naturale 
di San Gherardo e il Borgo di Colle Ameno
 
• Musica e spettacoli itineranti per le vie del 
centro
 
• Mostre e altri appuntamenti culturali nelle sale 
pubbliche del centro cittadino, tra cui la cerimonia 
di consegna del Premio di Poesia Renato Giorgi
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Tartumenu

In occasione di Tartufesta il cuore del paese - la 
centrale Piazza dei Martiri della Liberazione - si tra-
sforma in una vera e propria “Piazza del Gusto” in 
cui degustare specialità a base di tartufo (dall’anti-
pasto al dolce), sperimentare ricette di alta cucina, 
apprezzare i prodotti tipici del territorio (tartufo, 
castagne, salumi, formaggi, crescentine) e le birre 
artigianali prodotte sulle nostre colline.

Cosa trovare nella PIAZZA del GUSTO:
1) I RISTORATORI DEL TERRITORIO
Antica Hostaria di Badolo, Cà Vecchia, Osteria dei 
Sani, Uova Farina e Mattarello propongono menù a 
base di tartufo e piatti della tradizione

CÀ VECCHIA
• Tortellini e Tortelloni con tartufo 
• Flan di parmigiano con tartufo 
• Vellutata ai funghi porcini 
• Tranci di torta

ANTICA HOSTARIA DELLA ROCCA DI BADOLO
• Tortino di patate e mortadella servito con crema
 di parmigiano e tartufo nero 
• Tortellini con crema di parmigiano e tartufo nero 
• Pancetta e capocollo al BBQ con tartufo nero,
 serviti con patate e cipolla al BBQ
• Mascarpone al tartufo

OSTERIA DEI SANI
• Ravioli di patate in crema di parmigiano e tartufo
• Cappelletti neri dell’Osteria 
• Sformatino di patate con funghi

UOVA FARINA E MATTARELLO
• Tortellini in crema di parmigiano al tartufo bianco
• Tagliolini al tartufo bianco
• Polpetta XXL arrosto
• Patate a rondelle
• Uovo fritto con tartufo grattugiato
• Tortino di patate filanti

Piazza del Gusto
Piazza dei Martiri della Liberazione
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Tartumenu
La Piazzetta

dei Sapori gustosiTartumenuPiazza del Gusto
Piazza dei Martiri della Liberazione

I Finger Food
della tradizioneTartumenu

LA PIAZZETTA DEI SAPORI GUSTOSI
(Piazzetta del Teatro)
Un luogo dove degustare un aperitivo e trovare 
proposte gastronomiche alternative, come 
hamburger, pizze, prodotti da forno e polpette.

OSTERIA DI COLLE AMENO 
• Hamburger

TRACTOR SDAZ
• Polpette al sugo 
• Polpettine fritte 
• Friggione 
• Patatine fritte 
• Polpette dolci 
• Birra alla spina

FORNO GASPERINI
• Pizza, pane e prodotti da forno

SPRITZ A PORTER
• Cocktail, spritz, prosecco, vin brulé
• Stuzzichini, crocchette di patate

MARCO BERTONCINI
• Gin artigianale

I FINGER FOOD DELLA TRADIZIONE

ANTICO MONDO CONTADINO 
(Piazzale del Mercato)
• Crescentine fritte e tigelle con affettati
 e formaggi misti

LE CRESCENTINE DI BIAGIO 
(Viale Kennedy)
• Crescentine fritte e tigelle con affettati
 e formaggi misti

ASILO GRIMALDI
(Giardino della Ghiacciaia)
• Crescentine, tigelle e piadine farcite
• Polenta con ragù
• Patatine fritte
• Torte artigianali

PANIFICIO PROFUMO DI PANE 
(Via dello Sport 1)
• Rosette con mortadella e tartufo

CA’ BIANCA
(Centro Diurno)
• Borlenghi, crescentine e tigelle, dolci fritti

ASSOCIAZIONE PER IL GEMELLAGGIO
G. MARCONI
(Centro Diurno)
• Frittelle di castagne

2) I PUNTI RISTORO DELLE ASSOCIAZIONI
PRO LOCO SASSO MARCONI
• Gramigna con panna e salsiccia 
• Gramigna con panna, salsiccia e tartufo 
• Pasta e fagioli 
• Arrosticini 
• Patate fritte / Crema fritta 
• Biscotti “GuglielMini” 
• Birre artigianali del birrificio “Statale 9” 
• Vino aziende agricole “Caccianemici” e “I Cappucci” 
• Liquori locali

Domenica 29 ottobre ore 17
Presso lo stand di Pro Loco Sasso Marconi, il “Birrificio 
Statale 9” di Crespellano presenterà una selezione di birre 
artigianali spiegando come si diventa produttori di birra.
Domenica 5 novembre, ore 17 
I segreti della mela rosa romana dell’Appennino Tosco-
Emiliano, raccontati da Antonio Contini Carboni. Allo 
stand di Pro Loco potremo conoscere meglio uno dei più 
pregiati frutti antichi del nostro territorio, assaggiarne il 
suo prelibato succo e portare a casa qualche bottiglia. 

PARROCCHIA S. PIETRO
• Polenta con ragù
• Crescentine fritte con affettati misti, formaggio
• Tigelle con affettati misti, formaggio e nutella 
• Tortelli fritti alla nutella
• Dolci artigianali 
• Vin brulè
3) I CASTANICOLTORI DEL TERRITORIO 
• Le caldarroste e i marroni delle Aziende Agricole
 “Marco Folli” e “Garuti”
4) LE BIRRE DEL BIRRIFICIO PETRONIANO
• Degustazione e vendita delle sei tipologie di
 birra artigianale prodotte dal birrificio sassese:
 Frida (hell), Gilda (weizen), Milva (red ale),
 Amelia (stout), Elettra (pilsner) e Ida (ipa)
Nello stand in via Porrettana, lato Piazza dei Martiri, 
l’Azienda agricola Tenuta Bettozza propone: 
• Tagliatelle e gramigna al ragù e ai funghi 
• Tortelloni verdi con crema di parmigiano
 e semi di papavero 
• Crostata bolognese
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Mappa Tartufesta Mappa Tartufesta
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Tartumenu “Il Tartufaio”
Parco “G. Marconi”

Ristorante con menù a base
di tartufo e prodotti tipici
del territorio proposti
dall’Associazione “I Tartufai”
CUCINA AL TARTUFO
ANTIPASTI 
• Sformatino di patate, mortadella
 e tartufo 
• Sformatino di ricotta e tartufo 
PRIMI 
• Tagliatelle al tartufo
 (servite con prosciutto crudo) 
• Lasagne alla parmigiana e tartufo 
• Cappello del tartufaio 

SECONDI 
• Tagliata alla griglia al tartufo  
• Uova biologiche con tartufo  
• Cotoletta tartufata
CONTORNI 
• Purè tartufato
• Borsello del tartufaio
 
CUCINA TRADIZIONALE 
ANTIPASTI 
• Funghi dorati 
PRIMI 
• Tagliatelle al ragù 
• Tortellini alla panna 

SECONDI 
• Tagliata alla griglia al rosmarino 
• Cotoletta alla milanese 
CONTORNI 
• Patate fritte 
• Verdure miste dorate
 

• VINO bianco e rosso
 in bottiglia o caraffa 
• ACQUA 1 e 0,5 l. (naturale e gassata) 
 
MERCOLEDÌ 1 NOVEMBRE
Ore 16 - Parco G. Marconi
Dimostrazione di Cerca
e cavatura del tartufo 

Nei giorni di Tartufesta,

Mangioingiro
(viale Kennedy 79 accanto 
al Parco Marconi) propone 
un menu tematico a base di 
tartufo e funghi: 

ANTIPASTI 
• Mozzarelline tartufate
• Crocchette tartufate
• Porcini fritti
• Tigelle con burro tartufato 
PRIMI 
• Tagliolini con tartufo nero 

• Tortellini con burro tartufato 
• Pappardelle con
 funghi porcini
SECONDI
• Hamburger di Angus
 con pancetta, formaggio
 tartufato, insalata,

 pomodorini secchi
 e maionese tartufata
• Crocchette di patate
 tartufate
DOLCI 
• Crema fritta
• Tiramisù
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Ricette della tradizione, piatti gourmet e birre 
artigianali: dimostrazioni con assaggi finali

Sabato 28 ottobre, ore 11
Stand parrocchia San Pietro, Piazza dei Martiri
La crescentina
Nello stand della parrocchia di S. Pietro, in Piazza 
dei Martiri, il mitico “chef Macchia” rivelerà la 
ricetta della prelibata crescentina fritta bolognese. 
Farina, olio, lievito e sale… una delizia per il palato 
da assaggiare con prosciutto, salame o formaggio, 
a pranzo e cena ma anche a colazione! 

Sabato 28 ottobre, dalle 17 alle 18
Stand Osteria di Colle Ameno,
Piazzetta del Teatro
Artigianale is better
Degustazione guidata di birre artigianali, alla 
scoperta delle differenze tra birra industriale e 
artigianale nei suoi stili più rappresentativi. 
Degustazione a cura di Roberto Poppi (Lab - Libera 
arte della birra) per una trentina di persone

Domenica 29 ottobre, dalle 17 alle 18
Stand Antica Hostaria di Badolo,
Piazza dei Martiri
La sfoglia e i tortelloni ai funghi
Alex Soprani della “Antica Hostaria di Badolo” 
e Fabrizio Monti di “Uova, Farina e Mattarello” 
preparano i tortelloni di ricotta ai funghi porcini, 
con dimostrazione di sfoglia al mattarello e assaggi 
finali (per una trentina di persone).

Mercoledì 1 novembre, dalle 17 alle 18
Stand Antica Hostaria di Badolo, Piazza dei Martiri
Lo Scrigno di Venere
Alex Soprani della “Antica Hostaria di Badolo” 
e Fabrizio Monti di “Uova, Farina e Mattarello” 
preparano e cucinano al BBQ lo “scrigno di Venere” 
(un cestino di pasta brisée con tortellini, ragù, 
besciamella e parmigiano reggiano), con assaggi 
finali per una trentina di persone.

Domenica 5 novembre, ore 16
Pasticceria della Piazza, via Porrettana 328
La zeppola
Il pasticcere Vincenzo Di Cristo ci mostrerà come si 
prepara la zeppola di S. Giuseppe, dolce tipico della 
tradizione pasticcera napoletana

Domenica 5 novembre, dalle 17 alle 18
Stand Antica Hostaria di Badolo/Osteria dei Sani, 
Piazza dei Martiri 
Il tartufo nero
Degustazione di tre piatti tematici preparati 
dagli chef Alex Soprani della “Antica Hostaria 
di Badolo”, Fabrizio Monti di “Uova, Farina e 
Mattarello” e Max Bellucci della “Osteria dei Sani”. 
I tre piatti vengono serviti in abbinamento ai vini 
selezionati dal sommellier Fabio Bassi di “Nove.10 
Distribuzione Vini”. I piatti:
• Tortellini in crema di Parmigiano e Tartufo Nero 
• Cappelletto nero ripieno di carne in crema
 di parmigiano e Tartufo
• Polpettina golosa su Millefoglie
 di patate e Tartufo Nero

Tartumenu Tartufesta è…
Show cooking e degustazioni guidate
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DOMENICA 29 OTTOBRE 
Visita guidata e concerto al tramonto
al Borgo di Colle Ameno 
Ore 17 - Visita guidata al settecentesco Borgo di 
Colle Ameno e, a seguire (ore 18.30, Salone delle 
Decorazioni), concerto lirico “Maria, la divina”, 
con Paola Matarrese (soprano) e Gian Marco 
Verdone (pianoforte): un omaggio a Maria Callas 
nel centenario della nascita. Introduce il concerto 
l’esibizione di Michele Castaldo (pianoforte), 
giovane musicista di Sasso Marconi.
Partecipazione gratuita, info e prenotazioni
c/o infoSASSO (051 6758409). A cura di Gruppo 
di Studi “Progetto 10 Righe” e Associazione 
“Le Rossignol” nell’ambito della rassegna di 
escursionismo musicale “A passo di Musica”.

MERCOLEDÌ 1 NOVEMBRE
#GustoTrekking: Tartu Trek alla scoperta
di Sasso Marconi
Escursione tra storia e natura alla scoperta dei 
luoghi meno conosciuti di Sasso Marconi.
Ritrovo ore 9 c/o il punto informazioni di 
Tartufesta, Piazza dei Martiri. A cura di Comune, 
Gruppo di Studi “Progetto 10 Righe”, CSI Sasso 
Marconi e CAI Medio Reno. Prenotazione 
obbligatoria c/o infoSASSO, tel. 051 6758409. 
Costo per assicurazione: 3 €
Nei giorni di Tartufesta sono programmate altre visite 
guidate alla scoperta di alcuni dei luoghi di interesse 
storico e naturalistico del territorio, come il Museo 
Marconi e l’Oasi naturale di San Gherardo. Info e 
calendario completo su www.infosasso.it, tel. 051 6758409

Tartulibri
In occasione di Tartufesta 2023, la Biblioteca comunale di Sasso Marconi propone un ampio assor-
timento bibliografico dedicato al tartufo, ai prodotti del bosco e sottobosco, alla storia locale, alle 
emergenze naturalistiche, alla gastronomia locale e ai prodotti tipici: tanti libri a tema, disponibili per 
il prestito o la consultazione presso “biblioSasso” (Piazza dei Martiri 3). Scopri i titoli suggeriti visitando 
o contattando la Biblioteca comunale al numero 051 843584 bibliosasso@comune.sassomarconi.bo.it

Tartuvisite Visite guidateEsposizioni e mercati tematiciTartumercati

MOSTRA/MERCATO DEL TARTUFO
Diversi banchi, provenienti dall’Emilia-Romagna e 
da altre regioni italiane, con una selezione di tartufo 
bianco e nero di qualità

MERCATO DEI PRODOTTI DEI COLLI BOLOGNESI
Esposizione e vendita di funghi, salumi, formaggi, 
vino, conserve, marmellate, patate, farina, dolci e 
pasticceria tipica dell’Appennino e delle colline bo-
lognesi

L’AREA ESPOSITIVA
DEI PRODOTTI EMILIANO-ROMAGNOLI
Banchi con specialità regionali come parmigiano 
reggiano, aceto balsamico, miele, zucca e pesce 
dell’Adriatico

MERCATO DELLE SPECIALITÀ REGIONALI
I prodotti DOP e le peculiarità eno-gastronomiche di 
tredici regioni italiane: Piemonte, Liguria, Lombar-

dia, Trentino Alto Adige, Toscana, Marche, Umbria, 
Puglia, Basilicata, Calabria, Sicilia e Sardegna

MERCATO CONTADINO
I banchi dei produttori agricoli del territorio con 
prodotti a km.0 nel Piazzale del Mercato

CURIOSANDO TRA I MERCATINI….
• MERCATO TRADIZIONALE
 (via del Mercato, nei giorni festivi)
 con curiosità ed occasioni 
• MERCATO dell’ARTIGIANATO ARTISTICO
 (Galleria Bertacchi / Giardino Grimaldi)
 Mercatino con creazioni artigianali, 
 bigiotteria, arte creativa
 e prodotti dell’ingegno
• “LE ASSOCIAZIONI SI PRESENTANO”
 (Giardino Grimaldi)
 Banchetti, punti ristoro, eventi e curiosità
 a cura delle associazioni di Sasso Marconi

Tartubimbi
• Storie, pupazzi, animazioni e palloncini
 in via del Mercato 
• Caccia al tesoro nei luoghi di Tartufesta
 (info al Punto Informazioni di Tartufesta)
• Laboratori, canzoni e filastrocche per bambini
 fino a 8 anni a cura della Biblioteca comunale 
• “Immaginare con la luce”: laboratorio per

 adulti e bambini nel Giardino della Ghiacciaia.
 Inoltre, punto informativo con vendita di libri
 per l’infanzia della casa editrice
 “Educazione Facile”
• Laboratori creativi per bambini
 a cura di “Arterì Bottega Artigianale”
 (sabato 4 novembre, programma a pag 18)
• Le giostre dei F.lli Pollice
 nel Parco Sassenage e al Parco Marconi

Eventiinbiblioteca
Sabato 28 Ottobre 
Ore 10 - Biblioteca comunale
“Miti, storie e fiabe”
Laboratorio di teatro d’ombre, teatro di mario-
nette e kamishibai per bambini 4-8 anni, a cura 
di Naomi Lazzari. Ingresso libero, info e preno-
tazioni: 051 843584 (BiblioSasso)

Sabato 4 Novembre 
Ore 10 - Sala mostre “Renato Giorgi”
“Suoni e leggende del bosco antico”
Storie, suoni, rumori e canzoni autunnali per 
bambini 3-8 anni. Di e con Gianluca Magnani.
Ingresso libero, prenotazione consigliata al
n. 051 843584 (BiblioSasso)
bibliosasso@comune.sassomarconi.bo.it 

La manifestazione rientra nel 
circuito delle Tartufeste della 

Città metropolitana di Bologna

Il coordinamento organizzativo di Tartufesta è a cura del Comune di Sasso 
Marconi - Assessorato al Turismo e Unità Operativa Sviluppo Economico e 
della Dirigenza di Staff del Comune di Sasso Marconi. In collaborazione con: 
infoSASSO e Pro Loco Sasso Marconi e con il supporto di: Ufficio Stampa, 
Polizia Locale, Ufficio Tecnico, Ufficio Ambiente, Ufficio Cultura, Ufficio Acquisti
Informazioni sul programma:
tel. 051 6758409 - www.comune.sassomarconi.bologna.it
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DOMENICA 29 OTTOBRE 
Ore 15.30 - Sala mostre “Renato Giorgi”
Premio Nazionale di Poesia “Renato Giorgi” 
Cerimonia di consegna del premio, a cura 
dell’Associazione “Le Voci della Luna”. Ingresso libero. 

LA II GUERRA MONDIALE A SASSO MARCONI
Conferenza e mostra fotografica dedicate ai fatti 
accaduti sulla Linea Gotica e sul territorio di Sasso 
Marconi nel periodo 1940-1945. Conferenza: giovedì 
26 Ottobre, ore 20.30, Salone delle Decorazioni, 
Borgo di Colle Ameno. Mostra: dal 28 Ottobre al 5 
Novembre, Sala mostre “Renato Giorgi”.
Orari: sabato 14-20; domenica e mercoledì 1 
novembre 10.30-20. Ingresso libero. 
Giovedì 2 Novembre, ore 20.30
Salone delle Decorazioni, Borgo di Colle Ameno
La ricerca sugli autori della violenza e le culture della 
memoria. Presentazione del progetto “NS-Täter in 
Italien 1943-1945”.
Presenta: Elena Pirazzoli, Università di Colonia
A cura del Gruppo di Studi “Progetto 10 Righe” in 
collaborazione con Circolo Filatelico G. Marconi 
e “Il “Giardino Segreto”, in occasione della Festa 
Internazionale della Storia 2023 

SABATO 4 NOVEMBRE
Libreria “Il Giardino Segreto”, via Porrettana 509
“Malum et pomo” 
Mostra pomologica di piante antiche da frutto ed 
esposizione di frutti antichi dell’Azienda Agricola “Il 
Mulino” di Grizzana Morandi. Disponibile inoltre in 
libreria una selezione di libri a tema e le mele della 
Fattoria Lama Grande. Assaggi di torta di mele presso 
il Forno Poppi, di fronte alla libreria.

SABATO 4 NOVEMBRE
Dalle 14 - “Arterì” Bottega Artigianale,

Spettacoli, Mostre, Laboratori, Dimostrazioni
e Appuntamenti culturali nei giorni di Tartufesta Tartueventi

via Castello 29/2 (angolo Galleria Marconi)
Laboratori creativi per bambini
Tre laboratori gratuiti negli spazi esterni del negozio 
e in Galleria Marconi per creare:  un vasetto di 
terracotta utilizzando il tornio (laboratorio svolto 
singolarmente a turno); una ghirlanda di spugne 
colorate con sapone vegetale naturale (laboratorio 
di gruppo ogni 15’); un disegno magico al profumo di 
lavanda e botaniche (laboratorio di gruppo ogni 15’)
I laboratori sono adatti a bambini dai 4 anni in poi - 
Info: 348 3856691 (Patrizia).

SABATO 4 E DOMENICA 5 NOVEMBRE
Dalle ore 16.30
La dinamica del 
controvento
Per le vie di Tartufesta 
risuoneranno le melodie 
di un inconsueto e 
affascinante  carosello 

musicale… Trasportati dalle note di un pianoforte 
suonato dal vivo e cullati dal lento movimento di un 
tappeto che si libra a mezz’aria, i visitatori potranno 
viaggiare nello spazio senza muovere un passo, 
ruotando incessamente fino a varcare la soglia di 
un mondo in cui, giro dopo giro, la musica riempie il 
tempo…
Da un’idea di Julien Lett, una coproduzione Teatro 
Necessario, Tutti Matti per Colorno e Compagnie 
Grandet Douglas. Al pianoforte Irene Michailidis.

DOMENICA 5 NOVEMBRE
Libreria “Il Giardino Segreto”, via Porrettana 509
“Storie di fili” 
Ore 11 e 16 - Dimostrazioni di cucito a cura della 
Piccola Bottega degli Intrecci, con bibliografia 
tematica selezionata da “Il Giardino Segreto”.

TARTUFESTA 19

Un sabato da cani
A Tartufesta i cani salvavita per pazienti diabetici
Il rapporto tra uomo e cane rappresenta un le-
game speciale, che va al di là della semplice con-
vivenza. Si tratta di una relazione che ha spesso 
effetti positivi sul benessere e sulla salute, e in 
alcuni casi può risultare determinante per la so-
pravvivenza stessa dell’uomo. Temi di cui si parla 
quest’anno a Tartufesta, grazie ai volontari dell’as-
sociazione “Progetto Serena”. 
Sabato 28 ottobre e sabato 4 novembre, dalle 15 

alle 18.30, in via del Mercato saranno presenti gli 
operatori del “Progetto Serena - col fiuto ti aiu-
to”, che hanno messo a punto un protocollo per 
l’addestramento di cani in grado di segnalare le 
cadute glicemiche nelle persone con diabete. Ba-
sato sulla relazione empatica tra cane e paziente, 
il progetto sta offrendo buoni risultati e punta ad 
aumentare il numero di pazienti insulino-dipen-
denti che possono disporre di un cane “allerta”.
Inoltre... animazioni con i cani, spettacoli e laboratori 
tematici a cura de “La Bottega di Cartone”... per vive-
re insieme due simpatici e divertenti “sabati da cani”! 




