PowerlF dArt

ART RESTAURANT



vegan & glutenfrei =
mit Buchweizen, Ofengemise, griinem

Apfel, frischem Spinat, Rucola Pesto
mit Mandeln

Blattsalat mit Thunfisch COLMENA,
Tomaten, Gurken, Daikonrettich




Rumpsteak mit Bratkartoffeln und
Salat

Lachsfilet aus dem Holzofen mit
Rosmarinkartoffeln und Salat &
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Auberginen Roulade gefullt mit
Tagliolini und Mozzarella



HAUPT-
GERICHTE

Panierte Aubergine mit Mozzarella, \ '
TomatensoBe, Basilikum und Parmesan
aus dem Holzofen

4

Putenstreifen mit
gediinsteter Paprika
und Polenta
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Biscuittértchen gefiillt
und Gberzogen mit Zitrone



VORSPEISEN

Piatto di Formaggi: 4 Kasesorten
(Cacio Cavallo, Cacciota, Brie,
Pecorino) mit Walnussen,
Zwiebelkonfiture oder Honig, undy____'_,_ bl P|ATT o D l F o R M A G G l
Focaccia : RIS e B

LW~ 15,50€

il inu | . ’;

Piatto di Pesce: Oktopus,
Garnelen, Sardinen, Hering,
Kaviar, Raucherlachs,
Makrele, Eingelegtes
ANNESE (Tomaten,
Artischocken, Oliven,
Auberginen, Zucchini,
Focaccia und Salat
23,50 €




VORSPEISEN

Panierte Auberginen, Hummus mit P|ATTO VEGA"

Avocado, Eingelegtes
ANNESE (Tomaten, Artischocken, j 1 3 5 o e

Oliven, Auberginen, Zucchine), Taralll
Focaccia und Salat
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Capocollo di Martina Franca
(apulische Schinkenspezialitat),
italienische Edelsalami,
Bliffelmozzarella, Cacio Cavallo,
Hummus, Eingelegtes ANNE# )
(Tomaten, Artischoken, Oliven,
Auberginen Zucchini), Taralli,
Focaccia und Salat
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