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Marzo

Dal15al 20
Fegato alla Veneziana cda poenta
[1-5-6-1112]

Dal 22 al 21
Lasagne de mar
[1-3-14-2-121

Dal 29 al 3 aprile
Filetto de porzel

col pure de erbe spontanée
[1-1-5-13121
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Tutti i piatti prevedono anche il servizio di asporto, consegna a domicilio e home catering

TEMI DI PRIMAVERA IN PIATTO UNICO

£10.90

£14.90

£16.90

di tradizione e sapori di stagione

Aprile

Dal5al10
Sparesi e ovi
[1-3-7-6-11]

Dal12 al 18

Agnel scalopa col tortin de patate,
fave e pecorin

[1-3-1-5-6-13-12]

Dal19 al 25
Giardin de primavera
[3-71-6-115]

Dal 26 al 1 maggio

Crespee de grano Saracéno £13.90
al ragu bianco e salsa de “Moesin del Cansiglio”
[1-3-1-6-11-12]

£14.90

£2230

£14.90

Maggio
Dal2al7

Cunicio coi peveron e salsa de zafferano
[1-5-7-12]

Dal10 al 15
Torretta de patate,hiétina e pesce fritto
[1-3-1]

Dal 17 al 22
Passatelli cdi zuchet,

fiori de zuca e “Strachin”
[1-3-7-6-11-12 ]

Dal 24 al 29
Faraona cda birra scura e flan de carote
[1-6-1112-7]

Dal 31al 5 giugno

Paglia e fieno coi pomodorin cigliegino,
panzéta e pistacchi

[1-3-6-111-12-8ZX ]

Dal 7 al 12 giugno

Ratatuille coi gnocchi de semolino
e “Casatea de Treviso”
[1-3-5-6-111]

£16,90

€190

£1390

£15,90

£1230

£1390
%



PIATTI CLASSICI SEMPRE DISPONIBILI

Antipasti Primi Secondi
Sardee in saor € 990 Bigoi col ragu de oca €11.90 Costata de caval £450xhg
(145631112 [1:3-56-1-31112] Tagliata de manzo (200gr. cic) ~~ €20.90
Nervet coe zégoe £ 990 Bigoi in salsa (coe sardee) £ 990 coe patate al forno
[512-19] [1-3-4-12-6-5 ] [14-512]
Insatatina de primavera £ 10,90 Pasta e fasoi £ 990 Tripa in técia £1390
[1-5-6-7-8-1012] [9-11-3-6-5-1-1371 [1-7-9-12-5-6-11]
S-cios gratinadi £10,90 Sapa de zégoe £ 9490 Tacchinella ripiena £1490
[174.910-14] [1-6-11-5-10-7] coa “luganega e erbete”
Flan de sparesi £ 10,90 Gnocchetti de erbe € 10,90 [15:312]
e fonduta deFossa de Fregona” coe verdure de primavera .
(1375] (1956791 Piatto Della Salute
Crostata morbida de primavera &€ 130 Chitarrine alla carbonara de mar € 11,90 Baccala e sparesi £16,90
[1:37] N [1:2-346-1112-13-4] [451] é
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Tutti i piatti prevedono anche il servizio di asporto, consegna a domicilio e home catering




MENU D’ASPORTO
a scelta tutti i piatti disponibili dal menu

Dolci Clicchetti disponibili a rotazione giomaliera Salumi \
Crostata de peri e cioccolata £6.90 Sardée insaor Sal nostran ‘}' }

[1-3-6-111] Nervét coa zégoa Sala de mus \“

Ritd ol £6.90 Scéif,i de formaio Sopressa
[1-37-6421 P(llpete 5 SpeCk

Fonduta de formaio Parsut crudo
Torta Girella cda crema £6.90 Patate al foro " | Ossochl
[1:3-6-112] Croston colformale _— ;‘5
Cheesecake e fragole £690 Patata léssa Formaggi
[1-3-6.7] Oive ascotane

Puina fumegada Montasio stravecio
Strudel de primavera €690 . Mortsiofrsal
c0a salsa de “armein” T
[1-3-712] iage

Vézzena

Tutti i piatti prevedono anche il servizio di asporto, consegna a domicilio e home catering



Vini Al Bicchiere

Prosecco D.o.c.. Asolo Andreola

Prosecco Superiore D.o.c.g.
Valdobiadene - Conegliano in genere

Glera tranquillo San Martino
Verdiso Collalto

Malvasia D.0.C. Collio Tenuta Stella
Pinot Bianco C.0.F. Torre Rosazza
Merlot D.0.C. Collio Marco Felluga

Gabemet Souvignon D.0.C.
Piave Sessantacampi “Luigino Zago”

Cabernet Franc Mosole
Pinot Nero D.0.C. Trentino Alfio Nicolodi

Valpolicella Classico Superiore
“Masua di Jago™ Recchia

Nebbiolo Langhe D.0.C.Dante Rivetti

Vini Sfusi Della Casa

Vini

Bianco e Rosso caraffa 3/ It.

Bianco e Rosso caraffal/z It.

Bianco e Rosso caraffa a It

Prosecco D.0.C.G. Andreola Caraffa /2 Lt.
Prosecco D.0.C.G. Andreola Caraffa s Lt.

Col Dolce

£3.50
€380

€250
€300
€450
€400
€400
£2.50

£3,00
£3.80
€3.50

€400

€990
€690
€420
€890
€550

Dopo Al Caﬁ%...
Prime Uve MASCHIO

Grappa “da conversazione” MASCHIO

Prugna DE NEGRI
Grappa 50°DE NEGRI
Barancio DE NEGRI

“Most” distillato d'uva BEPI TOSOLINI

“AGRICOLA” BEPI TOSOLINI

I liquori della “SPEZIERIA™ BEPI TOSOLINI

Grappa 56 CIMA DA CONEGLIANO

Graﬁﬁa di Prosecco 7 anni
GIMA DA CONEGLIANO

Whiskeis SELEZIONE “VIA GAPRERA”

Armagnac DARTIGALOUNGE
Ron Guatemala BOTRAN Solera
Rum Barhados MONT GAY y -

<®= 13 Lupini e prodotti a base di lupini

PIERA DOLZA Torchiato di Fregona D.0.C.G. PROD.DI FREGONA 03701t~ €3190

Prosecco Passito “Pensieri”ANDREOLA
Moscato Passito “Piasi” DANTE RIVEITI
Torcolato di Breganze MACULAN
Dindarello MACULAN

Marsala Superiore Ris."Oro” CANTINE PELLEGRIND e =

Marsala “Rubino™ CANTINE PELLEGRINO

BOTTIGLIA  CALICE

£590
£3390 £690
£3390 £690
£2190 £690
£2190 £550
£2100 €450
£21,00 €450

Tutte te nostre preparazioni potrebbero contenere
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allergeni e potrebbero essere abbattute o congelate
all'origine o in lotto.

Gli allergeni sono indicati tra parentesi alla fine di ogni piatto.

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati

Crostacei e prodotti a base di s crostacei e loro derivati
Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a hase di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

Frutta a guscio

Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

1l

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12 Anidride solforosa e solfiti derivanti

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Gentile cliente, se hai delle allergie e/o delle intolle-
ranze € per informazioni riguardo gli ingredienti
presenti negli alimenti e nelle bevande servite in
questo esercizio ti invitiamo a richiedere, prima di
ordinare il pasto o la bevanda, informazioni al nostro
perggnale. Siamo pronti per aiutarti nel migliore dei
modi.

SERVIZI: € 2,50 Pane e Grissini [ 1-3-6-7-111



¥ FESTE PRIVATH
B EVENTI AZIENDALLS
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