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Dicembre

=, TEMI D’ INVERNO PIATTO UNICO

i tradizione e sapori di stagione

d
Q Gennaio

palzaln ) \\
Pasatei in brado de capon......13.9
[1-3-5-6-1-9]

Dal19al 25
Lonza de porzel coe naranze e pon.......159
[1-5-6-91142]

Dal 26 al 1 gennaio
Lasagne col muset, zuca e lenticchie.......13.9
[1-3-5-6-7-9]

| [457.91012]

Dal2al7
Sapa de cavol nero e farro......13.9
[1596]

Dal 9 al 14
Fiteto de pes persico

col sformatin de brocofi......189
[1-4.5-912-6]

Dal16 al 21
Anéra coe patate e pon.....17.9
[15-6-9-12]

Dal 23 al 28
Canefoni de zuca e radicio....... 149
[1-3-5:6-79]

Dal 30 al 4 febbraio
Carne lessa col cren, salse e pure......229

Febbraio

Dal6al9
Rodol de dindiot aromatico......159
[1-5-7912]

Dal13 al 18

Spagheti cde sardee fresche.......129
[1549]

Dal 20 al 25

Cunicio coi fruti rossi.......16.9
[1-5-6-1-9-12]

Dal 27 al 3 marzo

Pizzocheri al forno coa scamorza......13.9
[1-3-5-6-19]

Dal 5 al 10 marzo
Papardee col gevéro....... 139
[1-5-6-9-12-3]




= PIATTI CLASSICI SEMPRE DISPONIBILI

Antipasti

Sardee in saor......119
[1-4-5-6-7-8-9-10-11-12 ]

Nervét coe zégoe....... 10,9
[5-12-7-9-6]

Insatatina d'inverno.......11.9
[1-5-6-7-8-10-121

Radici e fasoi col lardo......19
[ 5-6-71-9-13]

Bacata manteca e poénta.......13.9
[4-5-7]

Flan coi ribes e ragu de cervo.......129
[1-3-5-6-7-9-12]

Primi 2% , Secondi 'f’ . 5’
oo 1!!-!" {q
Bigoi col ragui de anera...... 129 Costata de caval ..5xhg
[1-3-5-6-7-9-1112]

Bigoi in salsa (coe sardee)....... 119
[1-3-4-12-6-5-1-9]

Tagliata de manzo (200 gr. circa)
cde patate al forno e verdure....... 229

[4-512]
Pasta e fasdi.......109
’ Tripain técia......159
[9-11-3-6-5-113-71 (1791256111
IS?%a]?BEZf[]g(;B] ........ " Spezzatin de cinghial coa poenta....... 16,9
SR [1:5-6:9-12]
Gnochi col radicio e luganega.......12.9 .
(13.67512] Piatto Della Salute
R o Schiz coe verdure de staion...... 149
Taglioline coi gambri e arzicioc.......13.9 17.5] :
i, * [13564129] '




, MENU D’ASPORTO
a scelta tutti i piatti disponibili dal menu

I dolci di Alberto e Daniela -

Clicchetti disponibili a rotazione giomaliera Salumi
Creme brule ai pistacchi......79 Scaie de formaio Sala nostran
[13-7-812] Polpéte Sala de mus
Sata dolz 69 Fonduta de formaio Sopressa )
[1376.17] Patate al fono | Speck . 1
Croston col formaio Parsut crudo .
Torta morbida coa glassa.......6.9 Ossochl
[1:3-6-1-]
Crostata d'invero......5.9 Formaggi
[13-6-71
Montasio stravecio
Semifredo al caf¢ Montasio fresch
Grana v
Asiago di Asiago D.0.P. k
Piave
Vézzena y
Grotta del Caglieron 2
- il
T ——

) . FESTE PRIVATE, EVENTI AZIENDALI, BANCHETTI, MATRIMONI, CERIMONIE & HOME CATERING



Vini al bicchiere

Prosecco D.0.C.G. Asolo extra dry “Akelum” Andreola.......35

Prosecco Superiore Conegliano Vadobbiadene D.0.C.G. ingenere....... 4

Glera tranquillo I.G.T. San Martino.......3
Verdiso .G.T. Collalto.......35
Sauvignon D.0.C. Villa Russiz....... 49

Waisseburgunder A.A. Cantina Produttori Valle Isarco....... 4

Ribolla gialla D.0.C. C.0.F. Monviert.......4

Dopo al caffe..

Prime uve Maschio

“Barbaro” rosso Veneto Raboso, Cabernet, Merlot Le Baite... .45 Grappa “da conversazione™ Maschio

Cabernet Sauvignon D.0.C. Marco Felluga......48
Cabernet “Sessantacampi” Zago.......3
Merlot D.0.C. Venezia Tenuta Mosole......35
Pinot nero D.0.C. Breganze Maculan......45
Valpolicella classico D.0.C. Recchia.......4
RossoVerona |.G.T. Brolo Campofiorin Masi......49
Vini sfusi della casa

Bianco e Rosso caraffa 3/a It..... 109

Bianco e Rosso caraffal/2 It........69

Bianco e Rosso caraffa Yalt...... 45

Prosecco frizzante caraffa'/z It......99

Prosecco frizzante caraffa'/a It.....59

Vini col dolce

Prugna de Negri

Grappa 50°De negri
Graspa dei amighi De Negri
“Agricola” Bepi Tosolini

Vs | liquori della “spezieria” bepi tosolini

Grappa 56 Gima da Conegliano

Grappa di prosecco 7 anni
Cima da Conegliano

Whiskeis selezione “Via Caprera”
Armagnac Dartigalounge
Ron Guatemala Botran Solera

BOTTIGLIA  CALICE

Piera Dolza Torchiato di Fregona D.0.C.G. Prod. di Fregona 0,375 It 3 329 69

Moscato Passito “Piasi” Dante Rivetti 0.5 It
Torcolato di Breganze Maculan 0,375 It.
“Dindarello™ di Maculan 0,70 It.

Marsala superiore Ris.”"Oro” Cantine Pellegrino
Marsala “Rubino” Cantine Pellegrino

349 19
3439 19
283 55
289 49
289 49

Tutte te nostre preparazioni potrebbero
contenere allergeni e potrebbero essere
abbattute o congelate all'origine o in lotto.

Gli allergeni sono indicati tra parentesi
alla fine di ogni piatte.

—

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
Crostacei e prodotti a base di s crostace e loro derivati
Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
Frutta a guscio

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Anidride solforosa e solfiti derivanti

Lupini e prodotti a base di lupini

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

[

Gentile cliente, se hai delle allergie e/o delle intolleranze e
per informazioni riguardo gl ingredienti presenti negli
alimenti e nelle bevande servite in questo esercizio i
invitiamo a richiedere, prima di ordinare il pasto o la
bevanda, informazioni al nostro personale. Siamo pronti per
aiutarti nel miglore der modi.

SERVIZI: 2.8 Pane e Grissini [ 1-3-6-7-111
Tutti i prezzi sono intesi in euro



AMERICANO

pre dinner

3¢l Campari

3 ¢l Vermouth rosso
splash di seltz

GRASSHOPPER

after dinner

2 ¢l di crema di cacao (bianco)
2 ¢l di crema di menta (verde)
2 ¢l di panna fresca

h.

DAIQUIRI

pre dinner

4 5 ¢l Rum bianco
2.5 ¢l Succo di lime fresco
1,5 ¢l Sciroppo zucchero

IRISH COFFEE

bevanda calda

4 ¢l di whiskey irlandese

9 cl Caffe caldo
3 ¢l Panna fresca

DRY MARTINI
pre dinner

6 ¢l Gin London dry
1 ¢l Vermouth dry

AFTER DINNER
(gﬂ(’r dinner

30 ¢l Apricot Brandy
30 ¢l Triple Sec

30 ¢l Succo di Limone

NEGRONI

pre dinner

3¢l Gin
3 ¢l Campari
3 ¢l Vermouth rosso

RUSTY NAIL

after dinner
4 5 ¢l Scotch whisky
2.5 ¢l Drambuie

siuliano Florian=

1 cucchiaino di zucchero di canna
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