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 Percorsi Degustazione 
Tasting Itinerary 

 

 

 

 Menù Mare 

Crudo di orata, cedro e finocchio. Calamaro ripieno di cous cous e broccolo romanesco.  

Passatelli in brodo di mare. Ombrina, verza, burro bianco e dragoncello. Yogurt e frutti di bosco.  

Delizia agli agrumi e mandorle tostate 

Raw seabream, citron and fennel. Squid filled with cous cous and roman broccoli. Passatelli in seafood broth. 

Croaker, cabbage, white butter and tarragon. Yogurt and berries. Citrus fruit delight and toasted almonds 

65 

Abbinamento di vini, Wine pairing 

50 

 

 

 

Menù Vegetariano 

Fritto misto vegetariano. Cacio e pepe con i carciofi. Millefoglie di patate. Tiramisù 

Vegetarian mixed fried. Cacio e pepe with artichokes. Patatoes millefeuille. Tiramisù 

   35 

Abbinamento di vini, Wine pairing 

25 

 

 

 

 

 
Il menù degustazione si intende per tutto il tavolo. 

The tasting menù is meant for all the table’s guests 
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 Percorsi Degustazione 
Tasting Itinerary 

 

 
 

Menù Roma 

Carciofo alla romana. Porchetta e puntarelle. Gricia con i carciofi. Amatriciana.  

Involtini alla romana. Crostata ricotta e visciole. 

Roman artichokes, Pork and puntarelle, Gricia with artichokes. Amatricana. Roman style roll.  

Tart with ricotta and black cherries.  

40 

Abbinamento di vini, Wine pairing 

30 

 

 

Menù Inverno 

Polenta concia. Pici toscani al ragù d’anatra. Gnocchi alla trevisana. Guancia brasata al vino 

rosso. Yogurt e frutti di bosco.  Crema catalana e torta di mele. 

Polenta with cheese. Tuscan pici with duck ragù. Beef cheek braised in red wine. Yogurt and berries. 

Creme brulee and apple pie. 

55 

Abbinamento di vini, Wine pairing 

40 

 

 

 

 

Il menù degustazione si intende per tutto il tavolo. 

The tasting menù is meant for all the table’s guests 




